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12:00 - 17:00
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SHLURADES sesenveeramettrocaer

kruidenboter

Camembert 16,00
Gefrituurde camembert bites met honingtijm dressing - 7

Pulled chicken 18,00
Pulled chicken met Gebakken uien en ontbijtspek

Vegan kip 18,00
Vegan kip op basis van soja eiwit met Gebakken ui
en krokantjes van groenten- 1-6-7

Surf en turf anders

20,00
Langzaam gegaard buikspek flinke torpedo
garnalen en gebakken ui 1-3
Carpaccio van eigen mes
17,00

Met Truffelmayonaise* oude kaas en krokantjes van
groenten 2-5-7

kaas vol pit 18,00

2 Soorten blauwschimmelkaas met noten, pitten en
balsamicostroop* 5-7

VOSTI OP EIGENWIYZE

geserveerd met sla en rauwkost

Tosti 8,50
Ham en kaas 1-7

Tosti mac and cheese 9,50
Macaroni en kaas 1-7

Croque Madame 9,95

'

Tosti met ham, kaas en een gebakken ei 1-2-7

GOED BELEGD BROOD

geserveerd met sla en rauwkost
Broodje carpaccio 15,00

Truffelmayonaise, oude kaas en krokantjes van
groenten 1-2-5-7

Hamburger 16,00

Puur Black Angus vlees met spek, ui, sla en
barbecuesaus op een brioche bol 1-7-8-10

Rundvlees kroketten 11,00

2 Bourgondische rundvleeskroketten met mayonaise 1-7
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1 Gluten 7 Melk

2Ei 8 Selderij

3 Visen 9 Mosterd
schaaldieren 10 Sesamzaad
4 Pinda

5 Noten

6 soja

g

Pulled plant-kip wellington 14,00

Plantaardige kip in een paddenstoelenmix en een
Spaanse knoflook marinade omhuld door bladerdeeg
1-2-7

spicy gamba’s 17,50
In een pittige knoflookroomsaus  3-1-7
kaas vol pit 16,00

2 Soorten blauwschimmelkaas met noten
pitten en en balsamicostroop 5-7

EEN BROODIE HNDERS

geserveerd met sla en rauwkost
Bun rendang vegan

17.00
Malse stukjes jackfruit in een saus van kokos,
gember en citroengras 6-1
Bun vegan kip 1700

Vegan kip op basis van soja eiwit met Gebakken ui en
krokantjes van groenten- 1-6

Bun buikspek 17,00
Langzaam gegaard buikspek met Gebakken ui -1

Bun pulled chicken 17,00

Pulled chicken met Gebakken uien en ontbijtspek -1

FLINKE KO SO0EP

geserveerd met brood en kruidenboter

Tomatensoep 8,50
Met balsilicumroom -7

Soep van de chef

dagprijs
Vraag de bediening

Vissoep 10,50

Goed gevuld met Zalm en witvis 3-7

Docr by de hofle

Appeldebak 4,95
Wafel met slagroom
6,00
Likeurtje naar keuze
4.00
©
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borrel

12:00 - 21:00

VOORGERECHTEN axoleA ™o

= BORRELHAPIES
Met balsilicumroom, kruidenboter en brood -7
Torpedogarnaal 7.95

‘H‘ (9 (9 FDG' EQEC ‘H‘V—EN 4 stuks met sesamsaus 1-3-6-10

Tosti 8,50 . .

ot Krokante kiphaasjes 9.50
Ham, kaas en rauwkostsalade 1-7 . .
4 stuks met sriracha mayonaise 1-2

Tosti mac and cheese 8,50

Macaroni, kaas en rauwkostsalade 1-7 Mini kaaSSOllﬂé 1.00

Pannekoek 9,95 per stuk te bestellen 1-7

Poedersuiker, stroop, slagroom en snoep 1-2-7

Mac and cheese 7.50 Loempia vis 14.00

Macaroni en kaas uit de oven 1-7 3 stuks met chilisaus 1-2-3-8

Friet met snack 6.50

Friet met mayonaise of ketchup. keuze uit frikandel, kroket, Bltterbal 1-20

kipnuggets of kaassoufle
Moink balls 9.50

2 Gehaktballetjes met kaas en spek uit de oven met friet.
keuze uit mayonaise of ketchup  1-2

Per stuk te bestellen 1-7

Inktvis chipirones 9.50

100 gr gebloemde inktvis stukjes met
knoflooksaus 1-2-3

Broodje rundvleeskroket 6.95

Wit broodje en 1 bourgondische rundvlees kroket met
mayonaise 1-7

NRGERECHTEN Camembert uit de oven 12.00

met borrelbrood, Honing en kruiden 1-5- 7

Schepijs 1.70
Bekijk onze ijskaart Bl‘OO(lplank 9.50
Kindercoupe 6.50 met olijfolie, zout en kruidenboter 1-5-7-10
Vanille ijs, aardbeien ijs, slagroom en snoep -7

6.50 Twijfelaar 7.50

Poffertjes met marshmallows
8 verschillende snacks met mayonaise 1-7
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Uit de oven met sprinkles 1-2-7
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12:00 - 20:30

VOORGERECHTEN

Broodplank 9,50
Met olijfolie, zout en kruidenboter 1-5-7-10

Camembert uit de oven 12,00
Met borrelbrood, Honing en kruiden 1-5- 7

Carpaccm van eigen mes 14,00

Met Truffelmayonaise* oude kaas en krokantjes van
groenten 2-5-7

Visloempia 9.50
Gevuld met garnalen, zalm, witvis en groenten 1-2-3-8

Vegan gerookte zalm

Vegan zalm van erwten eiwitten en zeealgen 12,00
extract met honigtijm dressing, ui en citroen9

Bun rendang vegan 12.00
Malse stukjes jackfruit in een saus van kokos, '
gember en citroengras 6-1

Bun pulled chicken 12,00

Pulled chicken met Gebakken uien en ontbijtspek -1

Bun vegan kip
Vegan kip op basis van soja eiwit met Gebakken ui e

krokantjes van groenten- 1-6

12,00

Surf & Turf anders 14,50

Langzaam gegaard buikspek flinke torpedo garnalen
en gebakken ui 1-3

NRGERECHTEN

Meringue 7.50
Citroenvulling 2

Luikse wafel 8.95
Vanille ijs-slagroom-rode vruchten 1-2-6-7

Cheesecake trifle 9.00
Cheesecake-kersen op siroop-cake 7

Apple crumble 4,95

Appel met een havermout-Amandel crumble
liever met 1 bol vanilleijs erbij €1,70 en/of slagroom €1,50

T95COUPES

Coupe advocaat

Vanille ijs-advocaat-chocolade saus 2-7 7.95
klasieke Sorbet
Vanille ijs-vruchten ijs-vruchten-vruchtensaus 7 8.50
Mango
Yoghurt mango ijs- mangocoullis-witte chocolade 7 8.50
Coupe noten
8,95

Notenmix-hazelnootijs-karamelsaus-slagroom 4-5-7 '

info@bojos.nl
Buikspek 23,50
Langzaam gegaard buikspek en gebakken ui 1-2-9
Spareribs 22,50

Sticky sweet spareribs uit eigen keuken 1-2-6-9

Pulled plant-kip wellington 19,50

Plantaardige kip in een paddenstoelenmix en een
Spaanse  knoflook marinade omhuld door
bladerdeeg 1-2-7-9

Boerenschnitzel 19.50
Met gebakken ui, spek en champignon 1-2-9

Black Angusburger 22,50

Puur Black Angus viees met spek, ui, sla en
barbecuesaus op een brioche bol 1-7-8-10

spicy gamba’s 22.50

In een pittige knoflookroomsaus  3-1-7

Lams Procureurfilet 26.00

Met kruidenboter 1-2-7-9

Paella van chorizo & kip 21.00
Paella van chorizo, kip en groenten  8-9

Pepersteak 23.00
Champignon/pepersaus 1-2-6-9
Pilav vegan 23.00

Vegan kip op basis van soja eiwit in een
tomatensaus met perzik, champignon en
groenten 1-2-6-9

Pilav 19.50

Kip in een tomatensaus met perzik, champignon en
groenten 1-2-6-9

Hoofdgerechten (behalve paelle) worden geserveerd
met dagverse groenten, aardappeltjes, frietjes en
mayonaise
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